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Resumo

A uva Goethe produzida no territério Vales da Uva Goethe busca uma indicacdo geografica
(IG) na modalidade denominagdo de origem (DO). Os fatores para que um produto adquira
notoriedade estdo relacionados com o local de produgao, solo, clima, genética da planta, forma
de produgdo e colheita. Assim, este estudo objetivou relacionar os elementos do meio fisico que
interferem na qualidade do produto produzido nos Vales da Uva Goethe, para compor um
conjunto de informagdes necessarias para o embasamento do pedido de IG junto ao INPIL. Os
dados levantados sugerem que as condi¢des de tempo e clima dos Vales da Uva Goethe sdo
singulares. Esta singularidade ou identidade climatica tem como fatores determinantes a sua
localiza¢do em uma zona subtropical, a maritimidade, sua altitude, latitude e a proximidade das
escarpas da Serra Geral. Cada elemento deste, associado ao saber fazer da condugdo dos
vinhedos, concorrem para que a variedade Goethe externalize as suas caracteristicas
fisiologicas e morfoldgicas de modo a oferecer aos viticultores e endlogos a cobicada Uva
Goethe. Devido ao mosaico de fatores que constroem o clima local, a sua “Identidade
Climatica” reflete na qualidade e tipicidade das uvas e vinhos aqui produzidos, resultando em
um produto unico dessa regido, o que fortalece o pedido de uma IG do tipo denominagdo de
origem (DO).

Palavras-chaves: Territorio Vales da Uva Goethe, Unidade Terroir de Base, Produto tnico,

Saber-fazer.



Abstract

The Goethe grape produced in the Territorio dos Vales da Uva Goethe seeks a geographical
indication (GI) in the denomination of origin (DO) modality. The factors for a product to
acquire notoriety are related to the place of production, soil, climate, plant genetics, production
method and harvest. Thus, this study aimed to relate the elements of the physical environment
that interfere with the quality of the product produced in the Territério dos Vales da Uva
Goethe, to compose a set of information necessary for the basis of the GI request with the INPI.
The collected data suggest that the weather and climate conditions of the Vales da Uva Goethe
are unique. This uniqueness or climatic identity has as determining factors its location in a
subtropical zone, the sea, its altitude, latitude and proximity to the slopes of Serra Geral. Each
element of this, associated with the know-how of managing the vineyards, contribute to the
Goethe variety externalizing its physiological and morphological characteristics in order to
offer winegrowers and winemakers the coveted Goethe Grape. Due to the mosaic of factors that
build the local climate, its “Climate Identity” is reflected in the quality and typicality of the
grapes and wines produced here, resulting in a unique product from this region, which

strengthens the request for a GI designation of origin (DO).

Keywords: Goethe Grape Valleys Territory, Base Terroir Unit, Unique product, Know-how.

1. Introducao

O territorio Vales da Uva Goethe obteve no ano de 2012 o reconhecimento pelo Instituto
Nacional da Propriedade Intelectual (INPI), como Indicagdao de Procedéncia (IP) devido a sua
notoriedade na producdo da uva Goethe. Essa cultivar, introduzida no Brasil no final do século
XIX e nos Vales da Uva Goethe no inicio do século XX, é resultado de cruzamentos de
variedades viniferas (87,5%) com americanas (12,5%), sendo que o seu cultivo s6 se
desenvolveu com sucesso nesse territorio, embora tenha sido difundida em todo o mundo
(DELLA BRUNA et al., 2016).

A adaptagdo dessa cultivar ao territoério catarinense resultou em um produto de
qualidade tnica e diferenciada, ndo podendo ser reproduzido ou encontrado em outro territério.
Assim, o local de produgdo, em fun¢ao do solo, do clima, da forma de produgdo e colheita,
aliado com a genética da planta, resultaram em especificidades que tendem a contribuir com a
agregacao de valor a esse produto, o que pode gerar maior retorno financeiro aos atores
envolvidos, com possiveis impactos no desenvolvimento territorial (HICKENBICK &

FIGUEIREDO, 2017; DORTZBACH et al., 2020; DELLA BRUNA et al., 2021).



Neste sentido, a Denominagdo de Origem (DO), que ¢ definida como o nome geografico
de pais, cidade, regido ou localidade de seu territério, que designa produto ou servigo cujas
qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio geografico,
incluidos fatores naturais e humanos (INPI, 2018), torna-se uma estratégia de “valorizacao” de
produtos do Vale da Uva Goethe e viria ressaltar as caracteristicas especificas, que o tornam
unico, permitindo que o mesmo transcenda as segmentacdes tradicionais de mercado.

Os processos de reconhecimento e registro de uma DO para produtos agricolas tém sido
uma das estratégias importantes para valorizar e fortalecer as cadeias produtivas e promover o
desenvolvimento dos territorios onde elas se inserem. E uma forma efetiva de valorizar um
territorio, uma regido, através do reconhecimento da reputa¢do que esta regido adquiriu na
producdo de um determinado produto ou através de um diferencial no produto que esta regido
incorpora (DORTZBACH et al., 2020).

Na solicita¢ao da indicag¢do geografica (IG) na modalidade DO, a Instru¢do Normativa
n°® 95/2018 do INPI (2018) estabelece as condi¢des para o registro das IGs no pais. No Art. 7,
inciso VII, consta que “em se tratando de DO, os documentos que comprovem a influéncia do
meio geografico nas qualidades ou caracteristicas do produto ou servico, devem conter os
elementos descritivos: a) do meio geografico, incluindo fatores naturais e humanos; b) das
qualidades ou caracteristicas do produto; ¢) do nexo causal entre as alineas a e b”. Neste sentido,
0 objetivo do presente estudo foi o de relacionar os elementos do meio fisico que interferem na
qualidade do produto produzido nos Vales da Uva Goethe, para compor um conjunto de

informagdes necessarias para o embasamento do pedido de IG do tipo DO junto ao INPL

2. Metodologia

O trabalho foi realizado através de pesquisa bibliografica, com base em contetidos
publicados em artigos cientificos, teses, dissertagdes e livros. A busca por termos especificos,
como “Vales da Uva Goethe”, “Indicacdo Geografica”, “Urussanga”, “Saber-fazer”,
Denominagao de origem”, foi feita com base nas plataformas Scielo, Scopus e Web of Science.

Na Figura 1 ¢ apresentado o limite do Vales da Uva Goethe que determina a area
geografica para a producao de uva Goethe, sendo definidos pelos divisores de dgua das bacias
dos rios Urussanga e Tubardo. Compreende os limites formados pelas sub-bacias do Rio
América, Rio Caeté, Rio Cocal, Carvao e Rio Maior que sdo afluentes do Rio Urussanga e o
vale principal deste mesmo rio. Acrescida das sub-bacias do Rios Lajeado, Molha, Armazém e

Azambuja, que fazem parte da Bacia do Rio Tubardio, com area total de 458,90km?.
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Figura 1. Mapa da area delimitada para produ¢do de uva Goethe da IP Vales da Uva Goethe.
Fonte: Os autores.

A érea delimitada para a produgao de vinhos Goethe possui area diferenciada em relagao
a producdo de uva, compreendendo os municipios de Urussanga, Pedras Grandes, Morro da
Fumaca Cocal do Sul, Treze de Maio, Orleans, Nova Veneza e Icara. O estudo buscou dados
para mostrar as caracteristicas de fatores ambientais que compdem a unidade terroir de base e
os fatores humanos, que juntos compdem a Unidade 7Terroir Viticola. Fatores como clima, solo,

genética, qualidade e saber-fazer, sdo destacados a seguir.

3. Resultados e Discussiao
3.1 O trindmio Terroir-Videira-Vinho

A caracterizacdo das condicdes territoriais dos Vales da Uva Goethe para elaboracdo de
produtos originais e naturais estd na base do trindmio Terroir-Videira-Vinho (TONIETTO,
2001). Essa associagdo gerou inumeros estudos relacionados ao terroir, que podem, para uma
IG na modalidade DO para vinhos, ser separados em dois grupos principais: a Unidade Terroir
de Base (UTB) que trata dos conhecimentos relacionados com os recursos naturais de origem
climatica e de solo (RIOU et al., 1995) e os fatores humanos que compreendem os fatores

biologicos (variedade, porta enxerto, clones), agrondmicos (sistema de condu¢dao, manejo do



vinhedo, fertilizagdo, manejo do solo, controle fitossanitario) e as praticas enoldgicas (tipo de
vinificagdo, tipo de estabilizagado, cortes) (TONIETTO & CARBONNEAU, 1999).

Os fatores humanos, em interagdo com a UTB, definem a chamada Unidade Terroir
Viticola (UTV), que apresentam efeitos que vao refletir na tipicidade dos vinhos
(CARBONNEAU, 1996). Deste modo, torna-se essencial, que as variedades e os porta-enxertos
cultivados numa dada regido estejam perfeitamente adaptados as condi¢des edafoclimaticas
predominantes da regido, permitindo na grande maioria dos anos, boas condi¢des de maturacao
das uvas, de modo a originar regularmente um produto de qualidade (CLIMACO, 2003), como
¢ o caso da variedade Goethe que ¢ adaptada a regido, onde ela apresenta uma identidade propria

para a producdo de um vinho branco tipico de 6tima qualidade (DELLA BRUNA et al., 2021).

3.1.1 Unidade Terroir de Base
a) Clima

Os colonizadores dos Vales da Uva Goethe tinham uma relagdo muito estreita com a
videira e o vinho e, rapidamente, descobriram que as variedades viniferas trazidas da Italia nao
se adaptavam ao clima local. O vinho produzido era de baixa qualidade, pois a uva nao
alcangava a perfeita maturacdo resultando em uma bebida descolorida, com baixo teor
alcodlico(MARIOT, 2003).

O excesso de precipitagdo e umidade do ar facilitavam a proliferacio de doencas
fingicas, para as quais as variedades viniferas sao sensiveis. Porém, acostumados a ter o vinho
como um componente de sua dieta, a solucdo era utilizar as videiras que melhor se adaptassem
as condi¢des da regido. Dentre as novas variedades trazidas para a regido, a que melhor se
aclimatou foi a Goethe (MARIOT, 2003). Ela se tornou a uva mais tipica, apresentando
caracteristicas especificas que a diferencia das demais variedades cultivadas na regido
(REBOLLAR et al., 2007).

A grande maioria dos vinhedos de reconhecimento mundial possuem uma relagdo entre
latitude e longitude e variaveis meteorologicas de tal modo que existe uma relagdo inversa entre
elas: maior latitude, menor a longitude e vice-versa. No caso do Vale das Uvas Goethe, esta
premissa nao ¢ observada. Para demonstrar estas varidveis climaticas e agrometeorologicas dos
Vales da Uva Goethe sdo apresentados varios descritores comparando-as com outras regioes
vitivinicolas (Figura 2).

Comparando a localizagdo dos Vales da Uva Goethe com diversas regides vitivinicolas
do mundo, segundo Jackson (2008), nota-se que as regides com latitudes maiores apresentam

as menores altitudes. Nos extremos de latitude (latitudes proximas a 50°) estdo as regides



viticolas da Alemanha, Inglaterra (Figura 2). As condi¢des climaticas nestas regidoes permitem
o cultivo da videira em um periodo curto de disponibilidade térmica favoravel. Durante a
primavera e outono, a ocorréncia de temperaturas baixas (geadas ou neve) pode comprometer
o sucesso do cultivo. Nas regides com menores latitudes, as temperaturas sao mais elevadas,

fator que encurta as fases fenologicas e as cultivares devem ser adequadas as estas condigdes.
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Figura 2. Relagdo entre as latitudes e altitudes de varias regides vitivinicolas tradicionais e a
localizagdo dos Vales da Uva Goethe (circulo em vermelho). Fonte: Os autores.

b) Sistemas meteorologicos

O Vale da Uva Goethe, por estar em uma regido subtropical, sofre com uma dindmica
acentuada dos sistemas meteoroldgicos como frentes frias, massas polares e ondas de calor
(MINUZZI & FREDERICO, 2017; ALVES & MINUZZI, 2018). Estas variacoes das condigdes
meteorologicas interferem nas fases de desenvolvimento das vinhas de modo singular. A fase
de enchimento e maturacdo das bagas ocorre entre o final de dezembro ao final de janeiro. Neste
periodo, ocorre a maior intensidade de radiagdo solar incidente, temperaturas e umidade relativa
do ar elevadas, assim como altos indices de pluviosidade.

Quanto aos eventos meteoroldgicos, destacam-se as frentes frias mais frequentes nos
meses de junho, julho e agosto, com deslocamento preferencial de sudoeste para nordeste.
Costumam preceder as massas polares e apresentam aquecimento pré-frontal durante até dois
dias, acompanhados de nevoeiros matinais pré-frontais. A diminuicao da temperatura com
chuvas de diferentes intensidades e alguns dias de duracdo, com alta nebulosidade e ventos

fortes quando associadas as areas de instabilidade (EPAGRI, 2021).



Os centros moveis de alta pressao polar com maior frequéncia de ocorréncia no inverno
entre junho, julho e agosto, se deslocam de sudoeste para nordeste e se apresentam na parte
posterior da passagem das frentes frias. Proporcionam queda de temperaturas por varios dias,
auséncia de precipitacdo e baixa nebulosidade. Durante o inverno costumam proporcionar
muitas horas de frio, algumas abaixo de zero grau no Planalto Sul de Santa Catarina. Quando
migra sobre o oceano Atlantico Sul, proporcionam circulagdo sudeste com frequentes chuviscos

sobre a regiao do Vales da Uva Goethe (EPAGRI, 2021).

c) Variacoes diurnas na circulacio atmosférica

Santa Catarina possui um dos relevos mais acidentados do pais. Proximo ao litoral existe
a Planicie Costeira. Entre o planalto e a planicie aparecem as serras. As serras litoraneas formam
uma barreira que divide as terras do nosso estado. Elas sdo constituidas por dois grandes
conjuntos formados pela Serra do Mar e pela Serra Geral. E justamente em uma estreita faixa
litoranea entre o Oceano Atlantico e as encostas da Serra Geral, onde se encontram os Vales da
Uva Goethe, sendo influenciados por ambos. O ar que vem com a circulagdo dos ventos
predominantes do oceano durante o periodo diurno se alterna com o ar mais frio que desce das
encostas da Serra Geral durante a noite, criando caracteristicas climaticas em nivel de
propriedade rural que sdo influenciadas também pelo relevo e pela exposi¢do cardeal do terreno
(DELLA BRUNA et al., 2021).

Sistemas de ventos de escala diurna interferem nas condigdes meteoroldgicas locais em
maior ou menor intensidade e duragao conforme as caracteristicas de relevo, latitude, altitude e
proximidade as massas de dgua. Estes sistemas adquirem importancia significativa quando da
auséncia de frentes frias e sistemas de baixa pressao. Segundo Ayoade (1996) ha dois tipos de
sistemas de ventos, as brisas terrestres e maritimas que ocorrem ao longo da costa e os ventos
de montanha. As brisas terrestres e maritimas sdo causadas pelas diferengas de temperatura
entre a superficie terrestre e a superficie do Oceano Atlantico. Durante o dia, a terra se aquece
mais rapidamente do que a superficie oceanica. Uma baixa amplitude térmica local desenvolve-
se sobre o continente, com ventos soprando do mar para o continente. Esta ¢ a brisa maritima
ou lacustre. A noite, a terra se resfria rapidamente, enquanto o mar permanece quente, o
gradiente de pressdo ¢ invertido e o vento sopra do continente para o mar. Esta ¢ a brisa terrestre.

A brisa maritima ¢ mais forte do que a terrestre. A brisa maritima comega poucas horas
depois do nascer do sol e ¢ mais intensa no inicio da tarde e mais intensa ainda quanto maior
for a radiacdo solar incidente. No caso da regido dos Vales da Uva Goethe, a diferenca das

temperaturas entre a superficie do Oceano Atlantico e as do Continente ¢ pronunciado em



muitas ocasides pela influéncia das correntes frias denominadas Malvinas (FREITAS, 2021).
Esta corrente ¢ ocednica proveniente da regido do Circulo Polar Artico que traz aguas frias e
costuma adentrar sob as dguas mais aquecidas de procedéncia tropical que banha toda a costa
Argentina, Uruguaia e o Sul e Sudeste (durante parte do ano) do Brasil. Os ventos de montanha
sdo relativamente fortes devido a grande diferenga de altitude e aos gradientes térmicos.
Durante o dia, devido a incidéncia de radiagdo solar, ocorre o aquecimento das montanhas. Este
aquecimento provoca um gradiente de pressao e faz com que os ventos se desloquem montanhas
acima (FREITAS, 2021).

Estes ventos se elevam e passam sobre a linha do cume, que no caso dos Vales da Uva
Goethe chegam a alturas ou altitudes de até 1800 metros, e alimentam uma corrente superior de
retorno para compensar os ventos dos vales e encostas. A noite, o gradiente de pressio ¢
invertido. A regido do planalto resfria-se muito rapidamente pela perda de energia. O ar frio e
denso se desloca entdo vertente abaixo para a regido dos Vales da Uva Goethe. Estes ventos
sdo chamados de Ventos das Montanhas (Figura 3). Estes ventos propiciam também a

ocorréncia de geadas (DELLA BRUNA et al., 2021).
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Figura 3. Representacao esquematica do perfil do relevo no sentido leste-oeste e da circulagao
diurna e noturna da atmosfera. Fonte: EPAGRI (2007).

Assim, a regido de producdo do vinho Goethe contém na sua atmosfera a influéncia
climatica do Oceano Atlantico, com temperaturas altas de até¢ 33°C na época da floragdo, e
também afetado pelas massas de ar frio que vem do Planalto sofrendo com temperaturas

proximas de zero ou até negativas no inverno.



c.1) Temperatura

Os Vales da Uva Goethe estdo localizados na zona agroecologica 2B, sendo classificada
como clima Cfa, segundo Kdeppen, ou seja, clima subtropical constantemente imido, sem
estagdo seca, com verdo quente (temperatura média do més mais quente >22,0°C) (PEEL et al.,
2007). De acordo com Agudelo (2020), a temperatura do més mais frio fica entre >12 e
<15,1°C. A temperatura média normal anual varia de 17,0 a 19,3°C. As temperaturas médias
variam de 23,4 a 25,9°C, e as minimas de 12,0 a 15,1°C. Em termos normais, podem ocorrer
de 0,3 a 11,0 geadas por ano. Os valores de horas de frio abaixo ou iguais a 7,2°C sdo
relativamente baixos (de 164 a 437 horas acumuladas por ano). Na Figura 4 observam-se as
variacoes mensais das temperaturas médias, diurnas e noturnas, assim como a temperatura basal
de 10°C e as amplitudes calculadas pela diferenga entre as temperaturas diurnas e noturnas para
Urussanga, nos Vales da Uva Goethe.

28
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Figura 4. Variagdo das temperaturas médias, diurnas, noturnas e da amplitude para Urussanga
- SC, 1948 — 2006. Fonte: Os autores.

Durante todos os meses, as temperaturas permanecem acima da temperatura basal de
10°C, proporcionando assim a possibilidade de crescimento e desenvolvimento da videira
Goethe durante todo o ano sem antepor interrupgdes de producdo da uva. No més de dezembro,
periodo de maturacdo da uva Goethe, assim como nos meses de janeiro, fevereiro e marco, as
temperaturas médias diurnas ficam ao redor de 25°C, enquanto as temperaturas noturnas

permanecem nestes meses ao redor dos 20-21°C. A partir de agosto, més de inicio do
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crescimento vegetativo, as temperaturas se elevam continuamente cerca de 1,5°C por més
(Figura 4).

Considerando-se a relagdo entre as temperaturas médias, diurnas e noturnas, verifica-se
que as temperaturas médias tendem a se aproximar mais das temperaturas diurnas do que das
temperaturas noturnas, indicando um resfriamento noturno mais pronunciado, principalmente
nos meses de dezembro, janeiro e fevereiro (Figura 4), caracteristica propria dos Vales da Uva
Goethe. Deve-se considerar ainda que no periodo noturno em dezembro e janeiro, meses de
maturacao da uva Goethe, a duragdo do periodo diurno esta em torno de 13 a 14 horas
favorecendo o aquecimento diurno. O periodo noturno possui uma duragdo aproximada de 10
a 12 horas.

Um Sistema Multicritério de Classificacao Climatica (MCC) para as regides produtoras
de uvas em escala global foi proposto por Tonietto e Carboneau, (2004). Essa classificagao
utiliza trés indices agrometeoroldgicos: a) balanco hidrico potencial do solo ao longo do ciclo
de crescimento, denominado de Indice de seca (IS); b) as condigdes heliotérmicas ao longo do
ciclo de crescimento heliotérmico (Indice heliotérmico, HI) que corresponde ao HI de Huglin
e ¢) a temperatura noturna durante a maturagéo ou Indice de noite fria (IF). Esses indices estio
relacionados as exigéncias de variedades, qualidade de safra (aglcar, cor, aroma) e tipicidade
dos vinhos.

De acordo com o sistema geoviticola MMC, a Regido dos Vales da Uva Goethe difere
das demais regides vitivinicolas. Os ciclos da variedade Goethe na regido sao mais curtos do
que aqueles observados em outras regides catarinenses. A maturagdo ocorre do final do més de
dezembro a meados de janeiro (VIEIRA et al., 2019). Durante essa fase, a videira ¢ exposta a
longos periodos de luz diurna, noites curtas, alta intensidade de radiacdo solar, temperaturas
elevadas e elevada umidade do ar. Essas condi¢cdes sdao amplamente influenciadas pela
localizagdo geografica, proximidade com o oceano, topografia de vale e a grande encosta da
Serra do Mar, que possui 1400 metros de altitude (VIEIRA et al., 2019).

O indice QM (Quociente Héliopluviométrico de Maturagao) ¢ uma forma de caracterizar
as condigdes climaticas para relacionar as atividades vitivinicolas na fase de maturagdo
(ALVES & TONIETTO, 2018). O indice QM para onze safras, de 2007 a 2018, em Urussanga,
a partir do periodo de maturacdo e dados de insola¢do acumulada (h) e precipitacdo acumulada
(mm) sdo apresentados na Tabela 1.

O QM corresponde ao total de insolacdo, em horas acumuladas, dividido pela
precipitacdo total, em milimetros, de forma que, quanto maior for o QM, maior sera a qualidade

potencial da uva para vinificacdo (Westphalen (1977). Em anos com indices iguais ou
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superiores a 2,0; a uva apresenta adequada relagdo agucar/acidez com boa qualidade para a

produgdo de vinhos finos (Tonietto et al., 2021).

Tabela 1. Quociente héliopluviométrico de precipitacdo (QM), insolagdo e precipitagdo na fase
de maturacdo para onze anos para a variedade Goethe —Urussanga- SC.

Insolacao Preciptacao
Safra QM

(Horas) (mm)
2007/08 132,0 82,5 1,6
2008/09 129.0 325,5 04
2009/10 80,1 239.9 0,3
2010/11 102,2 155,2 0,7
2011/12 97,0 310.6 0,3
1012/13 109,5 82,4 1,3
2013/14 121,7 190,5 0,6
2014/15 122,7 117,1 1
2015/16 74,1 125,6 0,6
2016/17 115,5 2394 0,5
2017/18 94.8 199.6 0,5
Média 107 188 0,7

Fonte: VIEIRA et al. (2019).

O QM para o Vale das Uvas Goethe (Urussanga — SC) mostrou que o maior potencial
de vinificagdo (Tabela 1) ocorreu nas safras 2007/08, 2012/13 e 2014/15. As demais safras
apresentaram baixos QM, denotando as condi¢des climaticas adversas ao cultivo de variedades
vinicolas tradicionais, porém permitem a Uva Goethe externalizar seu perfil emblematico de

vinificacao vinculado ao seu “Terroir” (VIEIRA et al. 2019).

¢.2) Radiag¢ao Solar

Os Vales da Uva Goethe se concentram em torno da latitude 28°31° Sul e longitude
49°19’ Oeste. Essa latitude subtropical resulta em distinta diferenca na radiagdo solar, que
chega a superficie nos diferentes meses do ano, apresentando valores didrios maximos em
dezembro e minimos em junho (ARCARI, 2021).

A oscilagdo na radiacdo recebida ao longo do ano influencia a marcha anual da
temperatura sobre a regido, contrastando verdes quentes com tardes que podem passar de 40°C,
e invernos frios com noites que podem registrar 0°C ou pouco menos, com formagao de geadas.
Para que a videira seja cultivada, deve-se focar ndo apenas nas temperaturas extremas, mas

também em outros fatores microclimaticos. Além de suportar as baixas temperaturas, deve-se
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também produzir frutos. Assim necessita-se de pelo menos 1250 horas de brilho solar durante
os ciclos vegetativos e sem geadas, um periodo de no minimo 180 dias livres de temperaturas
negativas com temperaturas médias acima de 8 a 10°C (DELLA BRUNA et al., 2021).

Na Figura 5 verifica-se que a fase ativa da variedade Goethe comeca com fotoperiodos
de, aproximadamente, 12 horas na brotacdo e completa a sua maturagdo com uma duracao de
fotoperiodo de cerca de 14 horas. Os valores da soma acumulada de horas de fotoperiodo
durante o ciclo vegetativo e reprodutivo da Goethe (brotagdo a colheita) perfaz,

aproximadamente, 150 dias e alcanga em torno de 900 horas.
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Figura 5. Variagao anual do fotoperiodo e fenologia da uva Goethe para Urussanga-SC. Fonte:
DELLA BRUNA et al. (2021).

Desta forma, a relagdo entre a maturacdo e o solsticio de verdo favorece uma maior
incidéncia de radiagdo solar durante a fase de maturagdo, contribuindo também para o acimulo
de soélidos soluveis totais (DELLA BRUNA et al., 2021). Esta ¢ uma particularidade da Uva
Goethe quando comparada com outras variedades e regides, onde a maturagao ocorre desde
fevereiro até final de abril, com declinagdes solares maiores e com angulos de incidéncia ao

meio-dia de até 30° ou mais.

c.3) Solo
As caracteristicas fisicas e quimicas dos solos influenciam no comportamento da
videira, sendo que profundidade, estrutura e textura sdo as caracteristicas fisicas mais

importantes, por outro lado, a reacdo do solo (pH) e a disponibilidade de nutrientes sao as
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caracteristicas quimicas que mais influenciam nas caracteristicas organolépticas da uva
(MELO, 2003; DELLA BRUNA et al., 2021).

Quanto ao solo, existem muitos estudos sobre sua influéncia direta na qualidade do
vinho. Assim, quando fala-se da importincia do clima, geologia ou relevo, estd se
reconhecendo, indiretamente, a importancia do solo para a planta ou para a qualidade do
produto (CHAMPAGNOL, 1988; NADAL & AROLA, 1995). Solos observados no Vale da
uva Goethe, com teores de argila entre 14 e 40% proporcionaram vinhos de maior carater floral
e de maturacao mais precoce do que os solos mais argilosos (HUGLIN & SCHNEIDER, 1998).

O solo determina a originalidade e a tipicidade do vinho, como afirmam Tonietto &
Carboneua (2004). No ambito do ecossistema viticola, assume, entdo, importancia reconhecida
e comprovada pelos diferentes exemplos de terroirs. Neis et al. (2010) destacam que algumas
caracteristicas quimicas do solo tém influéncia direta no sabor da uva, assim como solidos
soluveis totais e a acidez. Van Leeuwen et al. (2004) destacam que a massa da baga, a
concentrac¢do de agticar, o teor de antocianinas e a acidez tituldvel na baga tém influéncia direta
na qualidade do vinho. Para esses autores, o tipo de solo, seguido pela cultivar, sdo os principais
fatores que influenciam na massa da baga.

Ja a concentracdo de agucar da baga esta relacionada a cultivar e ao tipo de solo, e do
clima (safra). O teor de antocianinas ¢ influenciado, principalmente, pelo clima e pelo tipo de
solo. Acidez titulavel e o pH do mosto dependem da safra e, em menor proporcao, da cultivar
e do tipo de solo (DELLA BRUNA et al., 2021).

De acordo com Potter et al. (2004), na regido produtora da uva Goethe tem-se as ordens
de solo, Cambissolo, Gleissolo e Argissolo, distribuidas em fun¢do das diferentes fases de
relevo. Porém, os vinhedos se concentram nas classes Argissolo e Cambissolo, que também sao

as classes de maior ocorréncia na regido (Figura 6).
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Figura 6. Principais classes de solos da DO-Vales da Uva Goethe. Fonte: Os autores

O trabalho desenvolvido por Dortzbach et al. (2020) em 17 propriedades viticolas do

Vale da Uva Goethe avaliou as caracteristicas quimicas dos solos. A coleta foi realizada em 11

propriedades localizadas em Cambissolo Héplico; 5 propriedades em Argissolo Vermelho-

Amarelo; e uma propriedade na classe Gleissolo Haplico. Os teores de argila nas areas avaliadas

variaram entre 14 a 40% na camada de 0-20cm e de 16% a 42% na camada de 20% a 40%. Os

teores de matéria organica variaram entre 1,5% a 3,9% na camada de 0-20 cm e entre 1,0% a

2,8% na camada de 20-40 cm. Apenas 3 vinhedos apresentaram saturagdo de bases inferior a

50%. De modo geral, os vinhedos apresentam solos com altos niveis de fertilizantes, conforme

indicado pela analise dos atributos quimicos, especialmente nos teores de potéssio e fosforo.

Quando se avaliam todos os atributos quimicos em conjunto, os vinhedos mostraram

caracteristicas semelhantes. H& propriedades viticolas que possuem uma certa homogeneidade

nos atributos do solo, o que pode conferir uma tipicidade unica as uvas produzidas na regiao.

(DORTZBACH et al., 2020).

3.1.2 Unidade Terroir Viticola

a) Genética (cultivar)

A Goethe ¢ uma variedade hibrida exclusivamente cultivada na regido de Urussanga

(Vales da Uva Goethe), no sul de Santa Catarina (CALIARI et al., 2014). De acordo com o
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Vitis International Variety Catalogue Vivce (2015), a uva Goethe ¢ um cruzamento da cultivar
Muscat Hamburg (Black Hamburg) e Carter, 45 seedlings que passaram a ser conhecidos como
os “hibridos do Rogers”. O seedling nomeado como nimero 1 foi chamado de “Goethe” e assim
nasceu a cultivar Goethe que apresenta 87,5% de genes de variedades de Vitis vinifera e apenas
12,5% de genes de videiras americanas em seu genoma (MARIOT, 2003).

A uva Goethe, quando da sua chegada ao Brasil, ndo foi plantada somente na regidao do
Vale da uva Goethe, mas somente ali ela persistiu e € cultivada economicamente até hoje. Isso
leva a crer que existem condicoes locais e ambientais caracteristicas para a sua adaptacao, além
da cultura e historia (fatores humanos) (VELLOSO, 2008).

A Goethe foi bem aceita na regido em fun¢do de sua boa adaptagdo as condig¢des
edafoclimaticas, especialmente ao verao quente, ao elevado vigor da planta e a produgdo de uva
que possibilita a elaboragdao de vinho de 6timo conjunto aromatico e refrescancia (DELLA
BRUNA etal., 2016). O vinho obtido da uva Goethe possui caracteristicas olfativas e gustativas
diferenciados, cuja tipicidade ¢ um dos elementos que mais contribuem para a divulgagdo da
bebida (BRDE, 2005). Assim, a uva e o vinho Goethe tornaram-se emblematicos da regido Sul
do estado, apresentando histéria, especificidade de producdo e tipicidade do vinho,
caracteristicas fundamentais para a implementag¢ao de uma DO (SARTOR, 2012).

Dentre as variedades de uva que foram introduzidas na regido, sejam elas hibridas ou
americanas, a Goethe merece destaque, € com o decorrer dos tempos, mostrou possuir uma boa
adaptagdo a regido e também caracteristicas tipicas que diferenciam o seu vinho das demais
variedades e, também, de outras regides de cultivo (REBOLAR et al., 2007).

De acordo com Della Bruna et al. (2016), muitos vinhos chamados Goethe que sdo
fabricados fora das areas de Urussanga sdo geralmente feitos com a uva ‘Casca Dura’, ndo por
ma-fé dos produtores, mas sim devido a falta de informagdes, o que ao longo do tempo acarretou
na ampliagdo dessa confusao varietal ao longo da historia. Analises realizadas com o auxilio de
marcadores moleculares comprovaram que a cultivar Goethe plantada na regido de Urussanga
¢ de fato a cultivar obtida por Edward Stanniford Roger (SCHUCK et al., 2010).

Além de sua reconhecida superioridade na produ¢ao de vinhos de uva Goethe, essa
variedade adaptou-se as condi¢des edafoclimaticas da regido, onde apds ser introduzida sofreu
uma mutacdo natural que deu origem aos clones genéticos, Goethe Primo e Goethe Cristal
(REBOLLAR et al., 2007; SCHUCK et al., 2007).

Foi realizado andlises moleculares em todos os acessos de ‘Goethe Classica’ e ‘Goethe
Primo’ e mostraram que esses correspondem a uma unica variedade de videira. As diferengas

fenotipicas observadas entre as selecdes de uva ‘Goethe Cléssica’ e ‘Goethe Primo’ nao
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correspondem a diferencas genotipicas nos dez loci microssatélites utilizados no estudo e,
provavelmente, se devem a mutacdes genéticas ndo detectadas por esses marcadores. A
existéncia de um perfil molecular tnico confirma a importancia e o potencial da uva ‘Goethe’
para a viticultura catarinense (SCHUCK et al., 2007).

A cultivar Goethe é também conhecida como ‘Mendoza’, ‘Gota de Ouro’, ‘Martha
Rosa’, ‘Uva Tolda’ e ‘Uva Polenta’ e ¢ citada por Von Babo e Riimpler (1885) como uma
cultivar vigorosa que expressa caracteristicas proximas de seus genitores de Vitis vinifera. E
uma videira forte e vigorosa, recomendada para regides mais quentes. Possui um 6timo sistema
radicular, fator pelo qual tem facilidade de adaptagdo a diferentes tipos de solo (ARCARI,
2013).

Na regido de Urussanga, essa cultivar apresenta vigor médio a elevado, com boa
produtividade, entre suas caracteristicas destacadas por Della Bruna et al. (2016), estdo a
presenga de ramos com nos grandes, ligeiramente achatados, entrends curtos, brotos fortemente
empubescidos e gavinhas longas e continuas com tendéncia para intermitente. As folhas sdo
grandes, largas, trilobadas, bulbosas, de coloragao verde-escura e com seio peciolar em lira
fechada. Folhas jovens levemente coloridas de rosa-carmim na parte inferior e também ao longo
da margem do lado superior. Folhas velhas varidveis em tamanho, predominantemente de
média a grande, irregularmente arredondadas, e pouco numerosas.

Flores parcialmente férteis abrem na meia estagdo, estames eretos. Os cachos sdao de
tamanho médio, curtos e largos, soltos e alados. Usualmente com dois cachos por ramo. Bagas
grandes, ovais a proximas de arredondadas, cor vermelha palido, cobertas por um cinza ténue
ou um lilas rosado leve, persistentes e de média firmeza. Casca fina, mole a média, levemente
aderente a polpa, ndo contém pigmentos, levemente adstringente (DELLA BRUNA et al.,
2016).

As sementes se desprendem da polpa com dificuldade, sua pelicula ¢ fina e translucida,
tendo a polpa pastosa e doce, e de 6timo sabor frutado e floral, caracteristica que se confirma
também no aroma. Polpa verde palido, translticida, tendendo a tenra, um pouco dspera, com
sabor doce proximo da casca, mas decididamente 4cido no centro, como algumas linhagens de
viniferas, classificada de boas a muito boas em qualidade, ndo alcancando o seu melhor sabor
em muitos locais onde ¢ cultivada (HEDRICK, 1908).

A cultivar Goethe Primo foi observada pela primeira vez na década de 1950, na
propriedade de Angelo A. Nichele, em Urussanga, (SC) e difundida pelo agricultor Primo
Giraldi, Pedras Grandes (SC). Trata-se de uma mutagao e esse clone (Goethe Primo) apresenta

bagas e cachos maiores e com a parte alada do cacho mais visivel quando comparados com o



17

cultivar original. E menos resistente a rachadura em periodos de excesso hidrico devido sua
pelicula mais grossa e mais enrijecida. Apresenta menor acidez e vinho tem menor intensidade
aromatica, com destaque nas notas de mel e diminui¢ao das notas florais (DELLA BRUNA et
al., 2016).

A cultivar SCS420, conhecida como Goethe Cristal, ¢ resultado de mutacdo natural
ocorrida por volta de 1965 na propriedade de Fernando Della Bruna em Pedras Grandes (SC).
O clone ‘SCS420 Goethe Cristal’ destaca-se pela sua alta produtividade, bagas e cachos maiores
que o cultivar original, coloracdo verde mesmo em plena maturacdo e baixa acidez da polpa

(DELLA BRUNA et al., 2016).

b) Saber-Fazer

A uva Goethe foi introduzida na regiao de Urussanga no inicio da colonizagao, € assim
como outras variedades se adaptou bem as condig¢des locais. O conjunto aromatico do vinho
Goethe fez os colonizadores da regido lembrarem seus vinhos do norte da Italia. A escolha pela
Goethe deve ter tido uma influéncia da origem deles, e as praticas culturais trazidas pelos
descendentes. Além de ter apresentado boas adaptagdes as condi¢des da regido, o vinho
elaborado a partir dela apresentava caracteristicas peculiares que a diferenciam dos outros
vinhos ali produzidos, sendo apreciado pela populagido e marcando fortemente a sua historia. O
que os colonizadores nao sabiam ¢ que a paixao pelo aroma da Goethe era hereditéria e viria a
atravessar geragoes até os dias de hoje. Concluindo, as dificuldades de producao sao superadas
pelo resultado (saber-fazer). Os aromas florais, frutados e de mel associados a refrescancia no
paladar fazem valer a pena cada dificuldade no vinhedo e na vinicola (ARCARI, 2021).

Os Vales da Uva Goethe delimitam um territdrio, cujos atores definem como um
verdadeiro terroir, “o terroir da uva Goethe”. A regido e a uva Goethe talvez tenham sido um
casamento perfeito (ou quase perfeito), visto sua presenca até hoje, fato extraordinario a outros
locais onde também se tentou a sua introducdo. Analisando a for¢a da historia e da cultura
(importantes componentes no terroir) no cotidiano da populagdo e na vitivinicultura (desde a
plantagdo de uma videira até o consumo final) da regido, talvez seja mesmo incontestavel
(VELLOSO, 2008).

Na produgdo da uva e do vinho ha uma relacdo entre o sistema de condugio do vinhedo
e a composi¢do do mosto e qualidade do vinho. Isso permite ter uma paridade entre a produgao,
vigor da videira e composigao da fruta, proporcionando caracteristicas exclusivas (CAMPOS,
2018). Os vinhedos da uva Goethe na regido de Urussanga sdo conduzidos no sistema

denominado Latada ou Pérgola. A latada corresponde ao sistema tradicional utilizado no
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territorio, em estrutura de pedras de granito reproduz os costumes locais. Este sistema de
condugdo determina um microclima especifico diferenciado (DELLA BRUNA et al., 2021).

Conforme Miele et al. (2015), os sistemas de conducao da videira variam conforme o
clima, variedade e costumes e tradi¢des locais. O sistema latada de conducao tem a vantagem
de proteger os cachos de uva contra a radiag@o solar direta, evitando danos diretos as bagas pelo
sol e eventualmente contra as a¢des do granizo.

Como afirmado anteriormente, cada variedade de uva se comporta de maneira diferente
e por isso deve possuir uma tecnologia (um saber-fazer) diferenciada para que possa elaborar
um vinho de alta qualidade, fazendo com que o seu ferroir se expresse de forma ainda melhor.
O ser humano faz parte e influéncia em quase todos os processos, desde o plantio, passando
pelas praticas agricolas, condugdo dos parreirais, colheita da uva, vinificacao, até o produto
final (VELLOSO, 2008).

O fato da Goethe ser uma uva de baixa produtividade, muito sensivel a chuvas na
colheita, aliado ao fato de ser uma uva dificil de vinificagdo, deve-se a sua mucilagem e casca
mole, dificultando a extragdo do seu mosto, de acordo com Arcari (2021). Isso implica em uma
maceracao pelicular que precisa ser controlada, resultando em um conjunto de processos
tradicionais Unicos de fabricagdo. O vinho branco tradicional da regido costuma ser elaborado
com trés dias de maceracdo em contato com as cascas, destacando mais corpo e ainda mais
riqueza aromatica.

Além disso, os periodos chuvosos na época da maturagao afetam a qualidade das bagas
de uva e, no caso da Goethe, a pelicula que envolve o fruto comeca a rachar, prejudicando a
safra. Aliado a isso, ela geralmente tem que ser colhida antes da plena matura¢do devido ao
desprendimento das bagas do cacho, resultando num vinho um pouco mais acido. Essas
caracteristicas, contudo, ndo representam necessariamente desvantagem, mas uma
particularidade responséavel pela tipicidade do vinho local e que foram sendo apreciadas e
aprimoradas ao longo dos anos (VELLOSO, 2008). A produgdo da uva ¢ tao especifica que no
ano de 2021 foi langado o Manual de produgdo da uva Goethe, uma publicacdo técnica
especifica para a produgdo desta variedade de uva no territério sul catarinense (DELLA
BRUNA et al., 2021).

Os resultados observados por Bona-Sartor (2009) mostram que o local de cultivo e os
diferentes clones da uva apresentam importancia significativa na formacdo das variaveis
quimicas do vinho. Além disso, as técnicas enologicas empregadas, assim como também o
periodo de armazenamento pode ser determinante na qualidade final de um vinho e sua

aceitacao pelo consumidor.
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¢) Qualidade

Os vinhos produzidos pelas cultivares no Vales da Uva Goethe sdao facilmente
distinguiveis (principalmente quando produzidos com maceragdes peliculares menores) por
suas caracteristicas aromaticas, sendo frutados e florais. Quando se compara com a cultivar
‘Martha’ verifica-se neste o carater foxado (terroso e adocicado) em alta intensidade. O vinho
da uva Goethe apresenta notas de vinificagao bem salientes, caracteristica que ¢ inexistente na
cultivar Martha (DELLA BRUNA et al., 2016).

Os vinhos de Uva Goethe sdo intensos, porém refrescantes e apresentam um conjunto
aromatico bastante diferenciado. Sao limpidos e brilhantes, coloragdo amarela com nuances que
vao do esverdeado ao dourado intenso. O aroma revela grande delicadeza, com boa intensidade
e frescor. De acordo com Arcari (2021), se tem a presenga de notas frutadas com polpa amarela,
notas florais com toques citricos, minerais e notas de vinificacdo bastante saliente.

A cultivar Primo apresenta menor acidez, semelhante teor de sélidos soluveis e seu
vinho tem menor intensidade aromatica, tendo mais notas de mel e menos notas florais. Ja a
cultivar Cristal apresenta-se muito mais neutra, tanto na coloracdo quanto no aroma e sabor.
Com acidez bastante baixa e aroma com notas idénticas as da Goethe Primo, mas muito mais
sutil (DELLA BRUNA et al., 2016).

A localizagdo do cultivo desempenha um papel significativo na formagao dos aromas
dos vinhos. Segundo Bona-Sartor (2009), os clones e primo de Pedras Grandes (PGP e PGC)
apresentaram concentragdes mais altas do composto 2-feniletila, que esta associado ao aroma
floral. Por outro lado, os clones primo de Urussanga (UP e UC) mostraram concentra¢des mais
elevadas dos compostos que conferem aroma frutado. Além disso, o 2-feniletanol, responsavel
pelo aroma de rosas, foi encontrado em niveis elevados em todas as amostras analisadas.

O espumante Goethe apresentou o maior valor para a intensidade de cor (0,97) e o Pinot
Noir o menor (0,16). Esses valores sdo proximos aos encontrados para os vinhos espumantes
Cavas. O principal composto fendlico presente foi o tirosol, com valores variando de 18,6 a
55,3 mg L' no vinho espumante produzido a partir das uvas Pinot Noir e Goethe,
respectivamente. Este composto ¢ um produto da fermentagcdo (desaminacdo de tirosina) e
demonstrou se comportar como um composto bioativo multi-direcionado, bem como um

potente antioxidante associado aos efeitos benéficos dos vinhos (CALIARI, 2014).
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4. Consideracoes finais

As condi¢des de tempo e clima dos Vales da Uva Goethe sdo singulares. Esta
singularidade ou identidade climatica, tem como fatores determinantes a sua localizagdo em
uma zona subtropical, a maritimidade, sua altitude, latitude e a proximidade das escarpas da
Serra Geral.

Cada elemento deste, associados ao saber fazer da condugao dos vinhedos, contribuem
para que a vinha Goethe externalize as suas caracteristicas fisiologicas e morfoldgicas de modo
a oferecer aos viticultores e endlogos a cobigada Uva Goethe.

Devido ao mosaico de fatores que constroem o clima local, a sua “Identidade Climéatica”
reflete na qualidade e tipicidade das uvas e vinhos aqui produzidos, resultando em um produto

unico dessa regido, o que fortalece o pedido de uma IG denominagdo de origem (DO).
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