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E uma das bebidas mais
apreciadas e consumidast no
mundo inteiro. Com inumeras
\ lendas a respeito de sua origem,
' o café se tornou essencial na

vida de muitas pessoas.

> VINHOS E-SEUS
AROMAS °

A Cabernet Sauvignon, Merl‘ot\,

» Tannat, Malbec... Sio aléuns dos
incriveis tipos de vinhos, cada um
com suas particularidades, desde

aromas-a sabores marcantes,

proprorcionando momentos

inesqueciveis a seus

apreciadores.
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P REVESTIMENTOS
COMESTIVEIS

' Sdo alternativas para auxiliar na
conservacio de alimentos.l
Possuem excelentes propriedades
de barreira, princi.palmente ao
transporte de gases € vapor de
agua, contribuindo com a
. manutencio e qﬁalfdade dos

frutos pés-colheita.

” ~

/E uma bebida alcoélica produzid

" a partir da fermentacdo de cereais,
principalmente os maltados como
a cevada e o trigo. '
Existem intimeras variacdes de
cervejas como a Lag:ér, Pilsen,
Stout, um tipo de cerveja preta,
. entre outras. E ai qual a sua
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QUELJOS
v‘ FRESCOS

,'fPro_duzido a partir da fermentacio
' do leite de vacas, cabras, ovelhas,

i etc... Sabor, técnica utilizada,
defumacdio e nivel de gordura sdo
pontos essenciais para a fabricacio

' de um bom quéijo. Existem
A inameras variedades.e sabores,
para todos os tipos de

consumidores.

EUA, por uma dona de cpsa' que
ésqueceu de colocar fermento em
p6 na massa, acredita? E uma
mistura maravilhosa de manteiga,
ovos, acucar, trigo e chocolate. E
essa incrivel sobremesa estara

. em .um dos minicursos da VII
SACTA! -
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~ ENCAPSULAGAO DE N
R - COMPOSTOS BIOATIVOS
r}? Os compostos bioativos presentes em
frutas, verduras e legumes cm;tribuem
' para uma alimentacio ricaem

nutrientes essenciais as nossas vidas.

Entretanto, sua baixa estabilidade em
determinadas condigdes, d?ficulta seu
uso em outros produtos. As inGmeras
técnicas de encapsulacido contribuem
na industria de alimentos, tornando
N esses compostos cada vez mais

acessiveis ao consumidor.

" PRINCIPI0S PARA A
ELABORACAO DE SORVETES

]

L, leite; frutas (ou cacau) e aglicar. Podem
existir inameras definicdes como sorvete
de massa, sorvete no palito, sorbet,

t gelato, etc, mas vocé sabe qual diferenca
entre eles? Além disso, dependendo de
sua composicido, os sorvetes podem ser

. considerados ‘como uma boa fonte de A :

nutrientes, entre eles o Calcio.
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